MENU VEGETARIEN 94€

Tatin d’endives
Chicories tatin pie

CUISINE CLEATIVE DE PEODULTS FEALS ET 1OCADUX

RESTAUR

Risotto crémeux, légumes de saison
Creamy risotto, seasonal vegetables

NOSY PLAIY DE LA MER
SEALOOL MAIN COULSLS

Poisson du jOLll’ roti (selon arrivage), risotto crémeux, émulsion de buternut, légumes de saison 18¢

Roasted fish of the day, creamy risotto, butternut emulsion, seasonal vegetables

Dessert au choix a la carte
Dessert of your choice from the menu

ASSIETTES APERITIVES
JAY 24N |

Rillettes de poisson du jour 8¢
Fish of the day rillettes

AMENU DU PRIEURE 26€

Rillettes de poisson du jour
Fish of the day rillettes

Filet de bar grillé au pesto, légumes de saison 21¢

Grilled sea bass fillet with pesto, seasonal vegetables

Saint—]acques péelées, émulsion d’épinards, légumes de saison 24¢

Scallops just fried, spinach emulsion, seasonal vegetables

Planche de fromages sélectionnés par Bleu & Créme Dinard 15¢
Cheese platter selected by Bleu & Creme

Accras de poisson
Fish accras

MOULES DE BOUCHOT

Planche de charcuterie 15¢ Tatin d’endives, magret de canard fumé
Cold cuts platter FOUCLHOI MUSSELS Chicory tatin pie, smocked duck breast

Planche mixte 19¢ L Soupe de pOiSSOIlS et ses accompagnements
Mixed board Moules Marinieres 15,5¢ Fish soup and its side dishes

«Marinieres» Mussels

. . Petite salade de chevre chaud: tomates, oignons rouges, lardons,
Moules a la creme 16¢€ graines, toasts de chevre chaud cendré de chez Bleu & Creme

Creamy mussels

Petite salade césar: poulet croustillant, tomates, concombres,

Moules curry et creme 16¢ oignons rouges, parmesan, graines, sauce césar

Creamy mussels

ENTREES
FHirEsi

Moules espagnole (vin blanc, chorizo, creme) 17¢

Soani Lo ) Poisson du jour roti (selon arrivage), risotto crémeux, émulsion de buternut, légumes de saison
panish mussels (White wine, chorizo, cream)

Roasted fish of the day, creamy risotto, butternut emulsion, seasonal vegetables

Moules au bleu de la cre € . ;
(avec de la créme) 18 Grillade du jout, salade, frites maison, sauce au choix : tartare / bleu / poivre

i €/16¢/20¢ Blue ch Is (with cr
IO_IIt.lltf]:eSCdel (_:;;ag/?zcale par 6 / ? / 12 1 / 16 /20 e cheese pussels (il cream) Grill of the day, home fries, salad, sauce to choose : tartare, blue cheese, pepper
ysters from Cancale
Fish.accr .
Kc¢tds de poissons par 6/9/12 8¢/12¢/15¢
Cheeses selected by Bleu & Creme Dinard
Tatin d’endives a o fum g¢ N OS G P Z\ N D [ S ;A I_ Z\ D [ s Les fromages du moment sélectionnés par Bleu & Créme Dinard supp. 6°
, Mmagret de canard rume
Chicory tatin pie, smocked duck breast I s I ( )
| G AILALS .
Soupe de poissons et ses accompagnements 8€ Dessert au choix a la carte
Fish soup and its side dishes Dessert of your choice from the menu
Carpaccio de Saint—]acques aux agrumes 11¢ Salade de chevre chaud: tomates, oignons rouges, lardons, 16¢
Scallops carpaccio with citrus notes graines, toasts de chevre chaud cendré de chez Bleu & Creme
Hot goat cheese salad: tomatoes, red onions, bacon, seeds, hot goat cheese
Petite salade de chevre chaud: tomates, oignons rouges, lardons, 8¢ toasts from the next door cheese store , 7
graines, toasts de chevre chaud cendré de chez Bleu & Créme €
Small hot goat cheese salad: tomatoes, red onions, bacon, seeds, hot goat cheese Salade césar: poulet croustillant, tomates, concombres, 16€ 34
toasts from the next door cheese store W oignons rouges, parmesan, graines, sauce césar
. 4 ] ' Cesar salad : crunchy chicken, tomatoes, ber, red onions, i
Petite salade césar: poulet croustillant, tomates, concombres, 8¢ chorse. soode. mosr iy e, TR RS, PEEESEE ?Oliiljgegfi Cancale
! ’ m Can
oignons rouges, parmesan, graines, sauce césar Y . .
Small cesar salad : crunchy chicken, tomatoes, cucumber, red onions, parmesan Car paCC1O de Salnt']acques aux agrumes
cheese, seeds, cesar satce Scallops carpaccio with citrus notes
Foie gras et son chuthney maison 13¢ Foie gras et son chuthney maison

Foie gras and its homemade chutney Foie gras and its homemade chutney

COTE GOURMANDISES
COUPMET DISSLETS

Moelleux chocolat maison coeur caramel au beurre salé, glace vanille

Chocolate cake, caramel heart, vanilla ice cream

Filet de bar grillé au pesto, légumes de saison
&
9€ Grilled sea bass fillet with pesto, seasonal vegetables

Saint-Jacques poelées, émulsion d’épinards, légumes de saison supp. 3¢

Scallops just fried, spinach emulsion, seasonal vegetables

BURGERS ET VIANDLES
FUPCLES AND MEATS

Brioche per due et sa boule de glace au yaourt 9¢

Brioche fried with butter, yogurt icecream

Souris d’agneau braisée, au miel et au thym, légumes de saison et grenailles

Braized lamb shank with honey and thyme, seasonal vegetables and small potatoes

Nage d’agrumes a la verveine 9¢

Citrus supremes and verbeina sirup

Les fromages du moment sélectionné par Bleu & Creme Dinard supp. 6

Café gourmand 10¢
Cheeses selected by Bleu & Creme Dinard

Gourmet café

Burger de I Attiseur (bun’s artisanal, steak haché Charolais,  18€
sauce maison, compotée d’oignons, tomate, lard fumé,

tome de sarrasin de chez Bleu et Créme, frites maisons)

Attiseur Burger : charolais steack, homemade sauce and fries, cheese, tomatoes, bacon

Fromages sélectionnés par Bleu & Creme Dinard 11¢

Cheeses selected by Bleu & Creme Dinard Dessert au choix a la carte

Dessert of your choice from the menu

COUPLES DE GLACLS
ICLCLEAM CULS

Chicken burger (bun’s boulanger, filet de poulet panko, 17¢
sauce blanche, oignons rouges, laitue, frites)

Chicken burger : homemade crusty chicken and fries, white sauce, red onions

AENU PETIT MOUSAILION 12°

sauce au choix : tartare / bleu / poivre

Grill of the day, home fries, salad, sauce to choose : tartare, blue cheese, pepper

Grillade du jOU.I‘, salade, frites maison, 18¢

Dame blanche (boules vanille, chocolat, chocolat chaud, chantilly) 10¢

White lady (vanilla and chocolate scoops, melting chocolate, sweet whipped cream)

Attiseur (caramel and cookie scoops, salted butter caramel, sweet whipped cream)

Liégeois (boules chocolat ou café, chocolat chaud, chantilly) 10¢
Sour 1S d’ agneau bralSée/ au miel et au thym, 21€ Liégeois (chocolat or coffee scoops, melting chocolate, sweet whipped cream) " . . e
légumes de saison et grenailles Steak haché ou poisson du jour ou 1 /2 moules marinieres
Braized lamb shank with honey and thyme, seasonal vegetables and small potatoes Bounty (boules chocolat, coco, chocolat chaud, chantilly, coco rapée) 10¢ accompagnés de frites ou accompagnement du moment
Bounty (chocolate and coconut scoops, melting chocolate, sweet whipped cream, grated coconut) Chopped steak | crispy chicken | fish of the day | half mussels
. with chips or moment accompagnement
Attiseur (boules caramel, cookie, caramel au beurre salé, chantilly) 10¢

LITIE AHHOE NAENU




